
Menu Pascal I Easter Menu

Carpaccio de dos de cabillaud, vinaigrette aux agrumes, 
pousses d’herbes
Cod carpaccio, citrus vinaigrette, 
fresh herbs

Panaché de poissons du Lac, gambas et légumes printaniers, 
beurre de basilic citronné
Mixed fish of the Lake, gambas and spring vegetables, 
lemon basil butter

ou / or
 
Fricassée d’agneau de lait, 
légumes de Printemps
Fricassée of lamb, 
spring vegetables

Une conversation de fraises gariguette, lait de brebis glacé
Strawberries «Gariguette» with frozen sheep’s milk

CHF 75 p.p.

Servi le 14 & 15 avril midi & soir
& les 16 & 17 avril au soir
Served on April 14 & 15 for lunch & dinner
& on April 16 & 17 for dinner


