LE PATIO

ENTREES AU FIL DU TEMPS | STARTERS IN THE COURSE OF TIME

Le Foie de canard des Landes
L'escalope de foie gras de canard | fine brioche maison & la cannelle |
poélée de fraises Gariguette | coulis au naturel

ROAT | Rl AR NG AR ) | MR

Tataki de thon

Mesclun d’herbes | vinaigrette au soja
BRI AL | FEECRIRIE A | Stk

Le Tartare de Beoeuf coupé au couteau (140 gr.)
Condiments | frites | toast multi-céréales

VTR AR | WS | TR

La Burrata
Tomate cherry | pesto | huile extra vierge Xenia

PP | 2 | A i

L’ ceuf parfait de Primapraz
Emulsion de pomme ratte | asperges vertes
TR | bz EEH | g5 5

La Féra
Tartare de Féra, mangue | kumbawa | toast multi-céréales

APRARMI A S | FE | OHME]
L’Ecrevisse

Bisque crémeuse d’écrevisse a la ciboulette

NSRRI A

LE POTAGER VEGETARIEN | FROM THE GARDEN

Gnocchi
Gnocchi au Sérac | créme de petit pois

W ORI S RS L | B

Ravioli
Ravioli d'asperge | pesto ail des ours
B FEERRRN | B2 s

Légumes
La palette de légumes de saison crus & cuits
IR | AR

Prix en CHF; TTC | Prices in CHF, all taxes included
Viande | Meat: Suisses excepté le veau et le volaille de XXX | from Switzerland except veal and poultry from XXX
Poisson | Fish: Suisses excepté |'écrevisse et le cabillaud de XXXI from Switzerland except the crayfish & black cod from XXX
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INSPIRATIONS DES EAUX | FROM THE LAKES & SEA

Truite de la Riviera Vaudoise
Duo de truite cuit en papillote | légumes aromatiques aux herbes

MR | TEHRSE | Frof RAATE

Omble chevalier du lac
A la meuniére | mousseline de brocoli

WAL B R | VAR A

Cabillaud

Dos de cabillaud clouté & I'olive Kalamata | endive braisée | sauce & la livéche

AL A A £ D | MR S0 E | B

INSPIRATIONS FERMIERES | FROM THE FARM

Veau
Piccata de veau | courgettes, tagliatelles | vinaigrette légére aux capres

R EETE | BRI | FEEET

Entrecdte Suisse Grand Cru (220 gr.) rassie 6 semaines
Entrecéte de beeuf tranchée | tian de légumes | sauce Béarnaise

VAT ARE | B | ARG

La volaille
Supréme de volaille élevée aux grains de mais | caponata | sauce Basquaise

FRTARG | J7h+-7E | AT

Le Cochon «Das Bierschwein vom Wandelerhof»
Le croustillant de poitrine de cochon & la biére | cuite & basse température |
salade de pommes de terre a notre fagon

(IR AR TAEME | ASHE 4 gl s | Rt b hE

LE PLATEAU DE FROMAGE SUISSES | CHOICE OF LOCAL CHEESES

Sélection de fromages affinés du moment

A I T

DOUCEUR GOURMANDES | SWEET DELIGHTS

Crémeux de Créme de Gruyeére | fruits rouges comme un vacherin
SEWLOKDGM | 2055 | R B

Le citron en folie comme une tarte composée

FrEHA

Créme brulée & la liqueur du Valais

Le chocolat crémeux

SBTVAL Ihiike4s s

Opéra tradition | milk- shake café grillé « Lungo forte »

B ECGIREE ERE

Prix en CHF; TTC | Prices in CHF, all taxes included
Viande | Meat: Suisses excepté le veau et le volaille de XXX | from Switzerland except veal and poultry from XXX
Poisson | Fish: Suisses excepté |'écrevisse et le cabillaud de XXXI from Switzerland except the crayfish & black cod from XXX
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