
PLATS
SANDRE DU LAC MAJEUR

Cannelloni de blettes, hollandaise parfumée à la fée verte  
CHF 64.-

CANETTE DE BARBARIE
Endives caramélisées, pastilla de confit à l’orientale

CHF 58.- 

TURBOT VAPEUR 
Topinambour, beurre blanc aux oursins 

CHF 76.-

FILET MIGNON DE VEAU
Bonbon de laitue, mousseline de pommes de terre, sauce Périgueux

                                               CHF 82.-                                              

                                                                    ENTRÉES                                                                                 
DUO DE BŒUF BLACK ANGUS 

Granny Smith et céleri-branche, infusion à la citronnelle

 CHF 48.-

PRESSÉ DE LAPIN
Cromesquis d’abattis, chutney de carottes à l’anis 

CHF 36.-

                                                             
CROUSTILLANT DE TOURTEAU 

Chou blanc, crème aigrelette, caviar Osciètre de Sologne 

CHF 82.-

 RAVIOLE DE LANGOUSTINE 
Sauce crémeuse au foie gras, voile de verjus 

CHF 50.-

S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S  
C H F  2 5 . -

DESSERTS
ARLETTES CARAMELISÉES

Diplomate à la vanille, sorbet à l’ananas

CHF 22.-

                                                      
BLANC MANGER 

Agrumes confits, crumble épicé aux quatre fruits

CHF 22.-

                                                                           
LE CHOCOLAT 

Tarte soufflée, lait glacé à la banane et fèves de tonka

CHF 22.-

                                                                
LA POIRE

Cheesecake à la Williamine, poire pochée au caramel

CHF 22.-

T o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  F r a n c s  s u i s s e s ,  T V A  e t  s e r v i c e  i n c l u s .



DUO DE BŒUF BLACK ANGUS 
Granny Smith et céleri-branche, infusion à la citronnelle 

RAVIOLE DE LANGOUSTINE 
Sauce crémeuse au foie gras, voile de verjus

Tétragone, kadaïf, vacherin Fribourgeois

FRAÎCHEUR BERGAMOTE
Huile d’olive, caviar Osciètre de Sologne

TURBOT VAPEUR 
Topinambour, beurre blanc aux oursins 

SÉLECTION DE FROMAGES

ARLETTES CARAMELISÉES
Diplomate à la vanille,  sorbet à l’ananas

Œuvre en association avec Jérôme Rudin

«Art et Gastronomie, la beauté est dans les yeux de celui qui regarde. 
La gastronomie vise à créer des œuvres originales et esthétiques ce qui en
fait indéniablement un processus artistique.»

MENU DÉGUSTATION
Sans fromage CHF 180.-
Avec fromage CHF 190.-

ŒUF À LA TRUFFE

 T h o m a s  P e r e z ,  C h e f  É x é c u t i f  

P i e r r e  S i m o n i n ,  C h e f  d u  T r i a n o n


