Provenance
Suisse: boeuf, porg, volaille, oeuf
Ecosse: saumon
Philippines: thon
Vietnam: crevette
Canada: homard, coquille Saint-Jacques

Prix incluant la TVA & le service.
Pour toute allergie ou intolérance alimentaire, merci de vous rapprocher de notre personnel de service.
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CHEF Denis NAY - CHEN CHUNG YI




BENTO VEGAN MENU

SOUPE MISO

EDAMAME

58E - PLATS
GYOZAS AUX LEGUMES (2 pieces)
CROQUETTES DE TOFU ET EDAMAME (3 pieces)
STEAK DE TOFU, SHIMEJIS ET SHIITAKES (2 pieces)

HOSOMAKI CONCOMBRE (4 pieces)

FUTOMAKI AU CONCOMBRE, RADIS MARINE ET CAROTTES FUMEES (4 piéces)

7% —b - DESSERT

PANNACOTTA AU LAIT D’AMANDE ET CHOCOLAT BLANC, COULIS DE KAKI

CHF 70.-

par personne

EXECUTIVE MENU

BI3Z - ENTREES
SOUPE MISO
EDAMAME

TARTARE DE THON, PAPAYE, SAUCE PONZU

5RE - PLATS
FH ADBEYEDE - MORIAWASE SUSHI (12 piéces)

SASHIMITHON
NIGIRI SAUMON
HOSOMAKI AVOCAT
HOSOMAKI CONCOMBRE
FUTOMAKIVEGGIE

FUTOMAKI SAUMON

7 H — b - DESSERTS

PANNACOTTA AU LAIT D’AMANDE ET CHOCOLAT BLANC, COULIS DE KAKI

Oou

CHOUX CRAQUELIN COCO ET GINGEMBRE, GLACE MANGUE
Oou

CREME BRULEE AU THE VERT MATCHA

CHF 70.-

par personne



CHEF DENIS"MENU
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KN WA

BI3Z - ENTREES
SOUPE MISO

EDAMAME
CROQUETTES DETOFU

TARTARE DE THON, PAPAYE, SAUCE PONZU

HAIDBEYEDE - MORIAWASE SUSHI (12 piéces)
SASHIMITHON
HOSOMAKI AVOCAT
NIGIRI SAUMON
NIGIRI SAINT-JACQUES
FUTOMAKI HOMARD

FUTOMAKI CREVETTES PANEES

A - PLATS
GYOZAS AU PORC FERMIER (2 piéces)
SAUMON SNACKE AU SAKE ET CITRON YUZU

TATAKI DE BOEUF, NOUILLES UDON AU GINGEMBRE

7 % — b - DESSERTS

PANNACOTTA AU LAIT D’AMANDE ET CHOCOLAT BLANC, COULIS DE KAKI
Ou
CHOUX CRAQUELIN COCO ET GINGEMBRE, GLACE MANGUE
Ou

CREME BRULEE AU THE VERT MATCHA

CHF 120.-

par personne

DISCOVERY MENU

N2 e
KN WA

BI3Z - ENTREES
SOUPE MISO
EDAMAME

TARTARE DE THON, PAPAYE, SAUCE PONZU

F A DEYEDE - MORIAWASE SUSHI (12 piéces)
SASHIMITHON
NIGIRI SAUMON
HOSOMAKI AVOCAT
HOSOMAKI CONCOMBRE
FUTOMAKI CREVETTES PANEES

FUTOMAKI SAUMON

SRR BES - TEPPANYAKI
TEPPANYAKI
FILET DE BOEUF OU SAUMON
PAK-CHOI, SHIMEJIS ET SHIITAKES

NOUILLES JAPONAISES

Ou

7—-X - RAMEN
NOUILLES JAPONAISES
POITRINE DE PORC FERMIER D’APPENZELL
VOLAILLE DE LA REGION DES TROIS LACS
OEUF MOLLET BIO

PAK-CHOI, SHIMEJIS ET SHIITAKES

7 % — b - DESSERTS

PANNACOTTA AU LAIT D’AMANDE ET CHOCOLAT BLANC, COULIS DE KAKI

Oou
CHOUX CRAQUELIN COCO ET GINGEMBRE, GLACE MANGUE
Oou
CREME BRULEE AU THE VERT MATCHA

CHF 100.-

par personne



