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Apéritif (| heure)
Vin blanc et vin rouge de la région
Prosecco
Boissons non-alcoolisées
3 canapés

Menu
2 entrées et | plat principal
Pieéce montée

Boissons
Eaux minérales plates et gazeuses
Thés et cafés

Forfaits vins
Forfait du Terroir
3d de vin blanc / rouge

Forfait Mirador
3dl de vin blanc / rouge
| coupe de champagne

Package disponible de 30 a 80 adultes.
Prix par personne, incluant la TVA 4 le service.




Vstre /ML?@ WWZ

Location des espaces
Ecran et vidéoprojecteur existants
Vestiaire (non surveillé)
Piste de danse
Personnel jusqu’a | heure du matin

Impression des menus
Nappage blanc
Housses de chaise
Etiguettes pour noms sur les tables
Centres de table floraux

Dégustation du menu pour les mariés

Suite nuptiale (check-in & I5hOO)
Buffet petit-déjeuner
Accueil VIP
Accés illimité dans notre Spa

Places extérieures
Places intérieures
(CHF 25.- par voiture par nuitée)
Transferts avec chauffeur possible sur devis
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Carpaccio de bar de ligne, légumes croquants, leche du tigre
Tataki de thon rouge, salade de papayes vertes, avocat au lait de coco
Foie gras poélé ou en terrine, déclinaison de mangues, caramel de fruits de la passion
Moelleux de sérac, tomates roses de bernes, sorbet au basilic
Panna cotta de courgettes vertes, vierge de légumes au serpolet
Velouté de fenouil au Vandouvan, chutney aux algues

Truite fumé, pomme grenailles, yogourt au cerfeuil, perles iodées

Filet de beeuf, déclinaison d’artichauds, mousseline de pommes de terre, jus a la mdre
Filet d’'agneau, déclinaison d’aubergines, mousseline de pomme de terre, ketchup de cerise
Saumon en crolte d’'amandes, mousseline d’épinard, capres et citron confit
Brocolis roti, baba ganoush, sauce a la liveche et truffe
Choux fleur aux épices cajun, mousseline de pleurotes, bouillon au gingembre
Saint-Jacques, chop suey de légumes, beurre au verjus

Rouget de roche, mini légumes, bouillabaisse, focaccia a la rouille
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Feuillantine / Ganache chocolat
Mousse chocolat / décoration chocolat

Feuillantine / Crémeux coco
Biscuit sésame / Mousse mangue passion
Décoration de fruits frais

Feuillantine spéculos / Mousse cheesecake
Décoration fruits rouges

Douceur au chocolat blanc

Décoration a la demande
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e Canapé supplémentaire CHF 6.50
¢ Assiette de fromages et charcuteries CHF 20.-
e Mini sandwiches et mini burgers CHF 10.-
e Fontaine a chocolat CHF 1O.-
e Barbe a papa CHF 10.-
e Forfait boissons soft (Cocaq, Fusetea etc..) CHEF [5.-
¢ Coupe de champagne supp. CHF 20.-
e 2 dl de vin supplémentaire CHF 20.-
e | heure d’apéritif supplémentaire CHF 25.-

(hors canapés)

e Soirée aprés | heure du matin CHF 800.-
par heure

e Chambre de préparation, sur demande* CHF 300.-
de I2h @ 16h le jour du mariage

e Early check-in de la suite nuptiale* CHF 300.-
a I2hO0 au lieu de I5hO0O

e Chambres pour invités sur demande*
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Au verre
e Vin blanc / vin rouge des CHF 12.-
e Long drinks des CHF 20.-
e Cocktail avec alcool dés CHF 25.-

*

A la bouteille
e Soft des CHF 8.-
e Biére dés CHF 1O.-
e Vin blanc / rouge dés CHF 50.-




Les enfonls

Menu du package Prix par enfant

e DeOdal3ans Gratuit
(dish on request)

e De4d4dal2ans [/2 tarif adulte
(petites portions)

e A partirde |2 ans Tarif adulte

Plat enfants CHF 45.-
Filets de perche, légumes, frites
ou

Nuggets de poulet, légumes, frites

Dessert du moment ou glace
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